
Chassagne-Montrachet
1er Cru La Maltroie

PARCELLE

Cépage : Pinot noir

Couleur : Rouge

Superficie : 0.20 ha

Orientation : Est

Sol : Argilo-calcaire

Âge de la vigne : 70 ans

Source : https://bourgogne-maps.fr/

Des fouilles ayant exhumé les restes d’un temps moyen-âgeux où des  

chrétiens furent «martyrisés» à cet endroit, le nom de Maltroie pourrait  

trouver son origine. Vigne centenaire et encore taillée en Cordon de Royat, notre  

Maltroie rappelle le temps jadis où Chassagne était en majorité une terre de rouge.

DÉGUSTATION

Consommation idéale :  5 à 8 ans

Potentiel de garde :  10 ans

Variables selon conditions de transport et stockage.
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