
Saint-Aubin
1er Cru En Remilly

PARCELLE

Cépage : Chardonnay

Couleur : Blanc

Superficie : 0.14 ha

Orientation : Est

Sol : Argilo-calcaire

Âge de la vigne : 25 ans

Source : https://bourgogne-maps.fr/

Un des plus beaux coteaux de Saint-Aubin qui regarde vers le Sud, sur une 

pente forte ne laissant pas d’autre choix à la vigne que de s’enraciner profon-

dément, En Remilly donne ses lettres de noblesse à Saint Aubin qui est entré dans 

le triangle d’or des grandes appellations de vin blanc : après Meursault, Puligny et 

Chassagne, il faut désormais compter avec Saint-Aubin !

DÉGUSTATION

Consommation idéale :  5 à 8 ans

Potentiel de garde :  10 ans

Variables selon conditions de transport et stockage.
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